ПРИЛОЖЕНИЕ №1
УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН

по оказанию информационно-консультационных услуг

«Основные аспекты приготовления стабильных мясных эмульсий при производстве колбас» 
Цель повышения квалификации: - 

Категория слушателей: студенты

Срок обучения:18 академических часов,  из них 6 академических часов – практические занятия, 12  академических часа – лекционные занятия.

Форма обучения: очная
Режим занятий: 8 часов в день.

ПРИЛОЖЕНИЕ №2
	№ п/п
	Наименование разделов и дисциплин
	Всего акад. Час.
	В том числе
	Форма контроля
	Наименование учебно-метод. Материалов и средств обучения

	
	
	
	Лекции
	практ. Занятия
	Самост. Изучение
	
	

	
	Входная диагностика слушателей по основным разделам программы
	
	
	
	
	входное тестирование
	

	БАЗОВАЯ ЧАСТЬ

	УЧЕБНЫЙ РАЗДЕЛ I

	1.
	Пищевые ингредиенты в мясной промышленности отвечающие за стабильность мясных систем
	
	2
	2
	
	
	Лекции в форме презентаций  и обсуждений. Практические занятия в форме дискуссий и круглых столов

	2.
	Основные принципы приготовления  эмульсий для вареных и полукопченых колбас
	
	2
	2
	
	
	

	3.
	Оболочка и ее роль технологическом процессе производства колбас
	
	2
	2
	
	
	

	4.
	Термическая обработка и ее влияние на качество колбас
	
	2
	2
	
	
	

	5.
	Дефекты колбас
	
	2
	
	
	
	


ПРИЛОЖЕНИЕ №3
Календарный план

по оказанию информационно-консультационных услуг
	Наименование программы 

повышения квалификации 
	Срок

обучения 
	Количество групп обучающихся

	(18 академических  часов)
	21.11.2016 – 22.11.2016
	1 группа



	ВСЕГО
	
	1 группа



Стоимость обучения - 8000 рублей.

Продолжительность – 2 дня.

Информационно-консультационных услуги оказываются в ФГБОУ ВО Уральский ГАУ в Центре практического обучения «Цех по переработке мяса»
При формировании группы раньше установленных сроков возможно проведением информационно-консультационных услуг в более ранние сроки.

Для участия необходимо отправить ксерокопию паспорта на почту meat-usaca@mail.ruдля оформления договора, после подписания договора производится оплата.
Телефон для информации 8-(952)-730-419-4 
